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Lambrusco 
Emilia Romagna18

Lambrusco, Weinkellerei Riunite & Civ, 
Emilia-Romagna, rubinroter Perlwein, 
fruchtig in der Nase und am Gaumen, 

lieblich
0,5 l 11,5 0,2 l 5,2 0,1 l 3

Merlot 
 Villa Rocca18

Merlot, Weinkellerei Giuseppe 
Campagnola, Venetien,

weich, saftig und fruchtbetont, trocken
0,5 l 14 0,2 l 6,1 0,1 l 3,3

Bardolino 
 Chiaretto rosé DOC18

Merlot, Weinkellerei Guiseppe 
Campagnola, Venetien, weich,
saftig und fruchtbetont, trocken
0,5 l 12,9 0,2 l 5,7 0,1 l 3,1

Quindi Bianco 
 di Custoza DOC18

Trebbiano, Weinkellerei Enoitalia S.p.A., 
Emilia-Romagna, frischer Duft, feine 

Mandelnote, trocken
0,5 l 12,9 0,2 l 5,4 0,1 l 3,1

Preciso Pinot 
 Grigio IGP18

Pinot Grigio, Weinkellerei Santa Tresa, 
Sizilien, einladende Frucht, weich, frisch, 

mit harmonischer Fülle, trocken
0,5 l 14 0,2 l 6,1 0,1 l 3,2

Bardolino 
 Villa Rocca DOC18

Corvina, Rondinella, Molinara, 
Weinkellerei Guiseppe Campagnola, 

Venetien, rubinrot mit violetten Reflexen, 
feine Säure mit samtigen Gerbstoffen, 

trocken
0,5 l 12,9 0,2 l 5,8 0,1 l 3,2

Montepulciano 
 d’Abruzzo DOC18

Montepulciano, Weinkellerei Guiseppe 
Campagnola, Venetien,

kräftiges rubinrot, harmonischer 
Abgang, trocken

0,5 l 14 0,2 l 6,1 0,1 l 3,3

 Weinschorle rot/rose18

0,2 l 4,4

Corte Vigna 
 Chardonnay IGT18

Chardonnay, Weinkellerei Enoitalia 
S.p.A., Umbrien, frisch, spritzig, feine 

Frucht, trocken
0,5 l 14 0,2 l 6,1 0,1 l 3,2

 Weinschorle weiß18

0,2 l 4,4

vino

vino
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tanivera in ulm
Genießen Sie mit uns la dolce vita im 
Fischerviertel in einem der ältesten 

Fachwerkhäuser Ulms direkt an der Blau. 
Lassen Sie sich dabei von uns mit echter, 

italienischer Küche verwöhnen, die wir für 
Sie mit viel amore zubereiten. 

tanivera a ulm
Godetevi con noi la dolce vita nel 

Fischerviertel in una delle più antiche 
case a graticcio di Ulm, direttamente 

sul Blau. Lasciatevi viziare con l’autentica 
cucina italiana, preparata per voi con 

molto amore. 

www.tanivera.dewww.tanivera.dewww.tanivera.dewww.tanivera.dewww.tanivera.de
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Empfehlung
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Gnocchi Bolognese 1
mit Ragù alla Bolognese 

und Grana Padano
8,9

Linguini Rucolapesto 1  
mit Rucolapesto, Kirschtomaten 

und Grana Padano
8,9

Papardelle e Pollo 1
mit Hähnchen in Tomaten-Sahnesauce 

und Grana Padano
8,9

Insalata Peperonata 
bunte Blattsalate mit gegrillter Paprika, 
Kirschtomaten und Balsamico Dressing

8,9

Pizza Diavolo 1, 3, 12

Tomatensugo, scharfe Salami, 
Oliven, Mozzarella

8,9
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1 1:00 - 15:00*
2 1 . 1 1 . —  2 5 . 1 1 . 2 0 2 22 1 . 1 1 . —  2 5 . 1 1 . 2 0 2 22 1 . 1 1 . —  2 5 . 1 1 . 2 0 2 22 1 . 1 1 . —  2 5 . 1 1 . 2 0 2 22 1 . 1 1 . —  2 5 . 1 1 . 2 0 2 2

B
U

S I N E S S L U N C

H**acqua di 
tanivera 

0,3 l

espresso

+3,90€

 monats-
Empfehlung

 11:00 — 23:00

Crema di Zucca    
Kürbissuppe mit Karotte, 

Peperoncini und Croutons
5

Carpaccio 1   
Rindercarpaccio mit Rucola 

und Grana Padano
14

Pizza Bresaola 
Tomatensugo, Spinat, Gorgozola, Mozzarella

13,5
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